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Galavečeře Capricornus 

 
Galantinka z perličky s coulis z nakládaných čerstvých brusinek 

*** 
Jemný smetanový liškový krém s tyčinkou s kmínovou vůní 

*** 
Grilovaný steak z norského lososa se silným petrželovo-máslovým glasem s restovanými 

minibrambůrky,  
glazírovanou baby karotkou a brokolicí 

*** 
Čokoládový dezert s malinovou pěnou v čokoládové manžetce s omáčkou zabaglione 

 
 
 

Galavečeře Gemini 
 

Šunka od kosti s jablkovým křenem, pečenými cherry rajčátky, naloženou kyselou zeleninou a hořčicí 
*** 

Tradiční bramborová polévka s houbami 
*** 

Pravá hovězí svíčková se smetanovou omáčkou a nadýchaným houskovým knedlíkem  
podávaná s brusinkovým chutney 

*** 
Jablkový závin s ořechy a mátovo-vanilkovou zmrzlinou 

 
 
 

Galavečeře Taurus 
 

Uzený pstruh s jogurtovo-koprovou omáčkou a uzený úhoř se salsou z červené cibule  
v kombinaci s pošírovaným lososem na toastu s omáčkou z dijonské hořčice 

*** 
Hovězí vývar s játrovými knedlíčky a zeleninovým julienem 

*** 
Pečená kachna s červeným a bílým zelím se dvěma druhy českých knedlíků, smaženou cibulí a 

kachní šťávou 
*** 

Tvarohové knedlíčky s jahodami a zakysanou smetanou 
 
 
 

Galavečeře Pisces 
 

Salát Nicoise s tuňákem a sázenými křepelčími vejci 
*** 

Ragú ze šneků v camembertovém krému na pečených bramborách se smaženou petrželkou 
*** 

Grilované jehněčí kotletky s bramborovými gnocchi, listovým špenátem  
a glazírovanou karotkou v mléčné pěně s jehněčím glasem 

*** 
Pečená hruška na krachli z listového těsta dekorovaná karamelem 
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Galavečeře Scorpius 
 

Grilovaný králičí hřbet na oreganu s křehkými saláty a čerstvým špenátem  
se zálivkou z aceta balsamica s pošírovanými králičími ledvinkami 

*** 
Černé italské rizoto s grilovanými mořskými plody 

*** 
Steak z modrohlava na grilu se sladkokyselou omáčkou s jasmínovou rýží, 

grilovaná zelenina 
*** 

Italský dortík s Bailey’s omáčkou 
 
 
 

Galavečeře Virgo 
 

Terinka z jater mladého pularda s tokajským želé a černým ořechem 
*** 

Paella s kuřecím masem a mušlemi 
*** 

Jelení hřbet pečený do růžova s čokoládovou omáčkou, baby karotkou a bramborovými rösti 
*** 

Jablkový dortík se skořicí a vanilkovou omáčkou 
 
 
 

Galavečeře Aries 
 

Domácí marinovaný losos v hořčici Pommery s koprem v kombinaci s uzeným lososem,  
koprovou omáčkou, bazalkovým pestem a bramborovou placičkou 

*** 
Přírodní tomatová polévka z pečených tomatů s kapkou finské vodky 

*** 
Zapečené ústřice (3 ks) se špěnátem a holandskou omáčkou 

*** 
Konfitovaný hovězí krk s restovaným salátem pak choi a zahradní zeleninou,  

se šťouchanými bramborami a silným telecím glasem 
*** 

Créme Brûlée s grilovanými čerstvými fíky 
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Galavečeře Leo 
 

Sashimi z rychle opečeného tuňáka se sezamovo-sójovou omáčkou  
doplněné tygřími krevetami s wasabi pěnou a nakládaným zázvorem 

*** 
Dvojitý vývar z pštrosích krků s křehkou tyčinkou 

*** 
Grilované jehněčí kotletky s balíčkem ze zelených fazolek se šťouchanými bramborami  

a pečenými minirajčátky s jehněčím glasem 
*** 

Tvarohový dortík s malinami a citronovo-limetovým sorbetem 
*** 

Petit fours 
 
 
 

Galavečeře Aquarius 
 

Terina z bílých kachních jater na želé ze starého portského vína s plátky černého lanýže 
a artyčokovým salátem 

*** 
Dvojitý vývar z hovězí oháňky se Sherry a křupavou mandlovou tyčinkou 

*** 
Italské šafránové rizoto s grilovanými mušlemi svatého Jakuba 

*** 
Telecí hřbet pečený do růžova v bylinkách a parmezánu s restovanou zeleninou, 

zapečenými bramborami a silným telecím glasem 
*** 

Čokoládový dortík s jahodovým coulis a vanilkovou zmrzlinou, karamelová dekorace 


