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Buddha-Bar Hotel Prague � Clarion Congress Hotel Prague � Clarion Hotel Prague City � Clarion Hotel Prague Old Town �  Clarion Congress  Hotel Ostrava �  Clarion Grandhotel Zlatý Lev 
Clarion Congress Hotel Ústí nad Labem � Clarion Hotel Špindlerův Mlýn � Hotel Fortuna City � Hotel Fortuna Rhea  � Hotel Fortuna West  � Hotel Fortuna Luna � Fortuna Lázeňský dům 
Praha � Hotel Černigov � Ubytovna Areál Hloubětín � Ubytovna Řepy  
 

Brzy otevřeme: 
Clarion Congress Hotel České Budějovice, ex. Hotel Gomel (4/2012) � Spa & Kur Hotel Harvey (5/2012) �  Clarion Congress Hotel Olomouc, ex. Hotel Sigma Olomouc (2013) 
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Raut I. 
 

Čočkový salát 
Zelný salát s ovocem, feferonkou a rozinkami 
Uzený filet ze pstruha s pažitkovou omáčkou 

Kuřecí galantina s brusinkovou omáčkou, domácí paštika s marinovanými jablky 
Salátový bar z čerstvé zeleniny s variací dresinků a doplňků 

Výběr z domácího bílého i celozrnného pečiva, máslo 
 

Penne s grilovanou zeleninou a houbami a tomatovou omáčkou, parmezán 
Závitky z pangasiuse se zeleninou a mandlemi se smetanovými brambory 

Pečená kachna s červeným zelím a variaci knedlíků 
Šunka na kosti s křenem, hořčicí a kyselou zeleninou 

Hovězí guláš se smaženou cibulkou, dušená ryže 
 

Jablečný závin s ořechy a vanilkovou omáčkou 
Krájený koláč se švestkami a drobenkou 

Čerstvě pečené lívance s cukrem, skořicí a šlehačkou 
Malinový dort 

Pražský pudink s višněmi a šlehačkou 
 
 
 

Raut II. 
 

Rajčata s mozzarellou a bazalkovým pestem 
Restovaná zelenina s česnekem a čerstvými bylinkami 
Marinovaný domácí losos s Pommery hořčicí a koprem 

Grilovaný králičí hřbet s čerstvým oreganem 
Salátový bar z čerstvé zeleniny s variací dresinků a doplňků 

Výběr z domácího bílého i celozrnného pečiva, máslo 
 

Zapečené lasagne po boloňsku se sýrem mozzarella 
Rolovaný losos plněný modrohlavem s omáčkou Noily prat a divokou rýží 

Grilovaná kuřecí prsa se sýrovou omáčkou a bramborovými gnocchi 
Medailonky z vepřové panenky smažené v pivním těstíčku 
Jehněčí kýta na česneku, špenát a smetanové brambory 

Grilovaná a dušená zelenina 
 

Variace sýrů s hroznovým vínem 
Čokoládová pěna s jahodovým coulis 

Profiterolky pod karamelovou pavučinou 
Čerstvé ovoce krájené na ledu 

Crème Brûlée  
Dort Tatin 

  



CPI Hotels, a.s., Bečvářova 2081/14, 100 00 Praha 10, IČ 47 116 757, DIČ: CZ47 116 757, office: Václavské náměstí 47, 110 00 Praha 1, tel: +420 234 712 444, fax: +420 234 712 460 
e-mail: info@cpihotels.com, www.cpihotels.com 
 

Buddha-Bar Hotel Prague � Clarion Congress Hotel Prague � Clarion Hotel Prague City � Clarion Hotel Prague Old Town �  Clarion Congress  Hotel Ostrava �  Clarion Grandhotel Zlatý Lev 
Clarion Congress Hotel Ústí nad Labem � Clarion Hotel Špindlerův Mlýn � Hotel Fortuna City � Hotel Fortuna Rhea  � Hotel Fortuna West  � Hotel Fortuna Luna � Fortuna Lázeňský dům 
Praha � Hotel Černigov � Ubytovna Areál Hloubětín � Ubytovna Řepy  
 

Brzy otevřeme: 
Clarion Congress Hotel České Budějovice, ex. Hotel Gomel (4/2012) � Spa & Kur Hotel Harvey (5/2012) �  Clarion Congress Hotel Olomouc, ex. Hotel Sigma Olomouc (2013) 

 

 

 

 

Clarion Congress Hotel Prague**** 
Freyova 33, CZ – 190 00, Praha 9 – Vysočany 
tel: +420 211 131 151-154, fax: +420 211 131 413 
congress@cchp.cz 
www.cchp.cz 
www.clarion-hotels.cz  
 

 
 

Raut III. 
 

Marinovaný lilek a cuketa v olivovém oleji 
Minimozzarella s cherry rajčaty v bylinkovém pestu 

Krevetový koktejl s avokádem 
Parmská šunka na lodičce medového melounu 

Grilovaná kuřecí prsa v tandoori koření s jogurtovou omáčkou 
Salátový bar z čerstvé zeleniny s variací dresinků a doplňků 

Výběr z domácího bílého i celozrnného pečiva, máslo 
 

Zapečená brokolice v sýrové omáčce 
Modrohlav pod krustou z bylinek a sušených rajčat, šťouchané brambory 

Pekingská kachna s povidlovými závitky 
Červené kuřecí kari s jasmínovou rýží 

Medailonky z vepřové kyty v dijonské omáčce s kapary a kyselou cibulkou 
Anglická svíčková s pepřovou omáčkou a jemnou zeleninou 

 
Variace sýrů s ovocem 

Palačinky s teplými lesními plody a šlehačkou 
Čerstvý ovocný salát s Grand Marnier 

Krém karamel se šlehačkou 
Čokoládový dortík s malinovou omáčkou 

Mrkvový dort 
 

 
 

Raut IV. 
 

Čerstvé ústřice na ledu s citronem a čalamádou z červené cibule 
Quacamole dip a kukuřičné tortily  

Kuřecí roláda se šunkou a sýrem s omáčkou Kardinál 
Thajský hovězí sladkokyselý salát 

Salátový bar z čerstvé zeleniny s variací dresinků a doplňků 
Výběr z domácího bílého i celozrnného pečiva, máslo 

 
Bramborové noky se špenátem zapečené s mozzarellou 

Grilované filé z Pangasiuse s citronovým pepřem a šťouchanou mrkví s koriandrem 
Kuřecí zelené kari s jasmínovou rýží 

Krocaní medailonky v pivním těstíčku a bramborovo-celerové pyré 
Telecí kýta v bylinkách pečená do růžova se smetanovo-pepřovou omáčkou 

Zvěřinové ragú svatého Huberta na červeném víně a bramborové dolfy 
 

Domácí plundrové a listové koláčky 
Čerstvé ovoce krájené na ledu 

Čokoládové brownies 
Krém Aljaška s piškoty a jahodami 

Ananasové carpaccio s malinovým coulis 


